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PODRAVHA

Produktovy katalog



MISIA

Ponukame inovacny
kulinarsky zazitok a zdravé
rieSenia pre vas.



ViZIA

Venujeme sa zlepSovaniu
kazdodennej kvality zivota
nasich spotrebiteloy,
nakupcov a zamestnancov
prostrednictvom inovacii
a internacionalizacie.



Vsetko sa zacalo v roku 1934...

Histdria Podravky sa datuje do roku 1934, kedy sa bratia Wolfovci z chorvat-
skej Koprivnice rozhodli zaloZit rodinny podnik na spracovanie ovocia. V roku
1947 bol spracovatelsky zavod znarodneny a dostal nazov Podravka, ktory si
ponechal az dodnes. V roku 1957 Podravka zahajila produkciu dehydrovanych
polievok, ktoré boli prezentované na veltrhu v Zahrebe.

Velmi vyznamnym rokom pre rozvoj spolocnosti bol rok 1958. V tomto obdo-
bi vytvoril tim odbornikov na cele s prof. Zlatou Bartl v laboratériu Podravka
azda najpopularnejsie univerzalne ochucovadlo na svete — Vegetu. Vegeta



ihned po uvedeni na trh nastupila na cestu svojho nezadrzatelneho uspechu.
Prostrednictvom rad znameho kuchara a praktickych ukazok pouzitia tejto pri-
sady pri vareni, ukazala Vegeta novy, inovativny pristup k vnimaniu potravino-
vého vyrobku. Priblizila sa tak k svojim spotrebitelom a upevnila si poziciu nad-
casovej a vseobecne zauzivanej prichute do jedal. Znama veta z televiznej Sou:
,... a Nakoniec pridame malu lyzicku Vegety", je aj dnes ziva v podvedomi stalych
konzumentov vo viac ako 40 krajinach sveta. Dovoz Vegety do byvalého Cesko-
slovenska sa zacal uz koncom 60-tych rokov. Zastupenie spolo¢nosti Podravka
na Slovensku vzniklo v Bratislave az v roku 1993, kedy sa muselo pristupit aj




k zmene nazvu znamej prisady do jedal. A tak sa nazov vyrobku zmenil na
Podravka ochucovadlo.

Podravka, dnes ako medzinarodna, predovsetkym potravinova spolocnost, je
sucasne lidrom v regione juhovychodnej Europy. Neustale inovacie umoznuju
vytvarat nové, kvalitne produkty, ktoré su synonymom dévery zakaznikov na
celom svete.

Symbolom tejto spolocnosti je srdce, ktoré je atributom starostlivosti o zakaz-
nikov a o vSetkych tych, ktori maju zaujem o tuto znacku. Predstavuje srdec-
nost, lasku a odhodlanost, s ktorou Podravka celi vyzvam a reaguje na potreby
spolocnosti.

Sledujuc svoju hlavnu misiu, Podravka ponuka inovacny kulinarsky zazitok
a zdravé riesenie pre jej zakaznikov. Okrem velkého mnozstva vytvorenych
znaciek a oceneni Ci uznani za Siroku skalu podnikatelskych aktivit, prave loja-
lita zakaznikov je to, Co Podravka povazuje za svoj najvacsi uspech. Podravka
vynika prave schopnostou porozumiet potrebam svojich spotrebitelov, vyso-
kou kvalitou produktov a flexibilnou reakciou na zvysujuce sa poziadavky trhu.

Vyrobky Podravka s synonymom kvality, praktickosti a bezpecnosti (z do6-
vodu vysoko kvalitnych pouzitych surovin, odbornych znalosti a moderného
technologického procesu). Vdaka vyuzitiu rozsiahlych poznatkov z lokalnych
aglobalnych trhov su vyrobky Podravka vhodné pre narodné kuchyne, respek-
tujuc prislusne lokalne chute.

Podravka, Eva, Lino, Dolcela a Lagris su renovovane znacky tejto spoloCnosti.
Hlavnymi hodnotami spolocnosti Podravka, okrem jej znaciek, su aj jej zamest-
nanci a vedomosti a odborne znalosti, ktorymi disponuju.

Vo viac ako 40 krajinach sveta spotrebitelia poznaju hodnoty Podravky a jej pro-
duktov, ktorym dali svoju doveru.

Podravka - Vzdy so srdcom!
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Kvalita podla vysokych
standardov!

Bezpecnost potravin je neoddelitelnou sucastou riadiaceho procesu spoloc-
nosti Podravka, reprezentuje jej obchodnu etiketu a zakladny ciel, ktorym je
ochrana zdravia spotrebitelov. V ramci systému manazeérstva kvality spoloc-
nost aktivne spolupracuje s medzinarodnymi asociaciami zaoberajucimi sa
systémom kvality. Pristup spolocnosti k bezpecnosti potravin a kvalite je defi-
novany v zasadach BezpecCnosti potravin a systému manazerstva kvality, ktory
je jednym z hlavnym dokumentov manazérstva kvality. Aktivity spolo¢nosti
Podravka a jej vysledky potvrdzuju schopnost firmy uspokojit poziadavky sve-
tovych trhov vytvorenim efektivnejSej podnikatelskej praxe.

Integrovany systém manazerstva kvality je postaveny na nasledovnych nor-
mach:

IFS
= International
° Food Standard
® Ts6S  SGS °

ISO 9001 - System manazérstva kvality, ISO 14001 - Systém environmen-
talneho manazerstva, ISO 22000 - Systém manazérstva bezpecnosti po-
travin, OHSAS 18001 - System manazeérstva a ochrany zdravia pri praci,
HACCP zasady potravinoveho kodexu - Systém analyzy rizika a stanovenia
kritickych kontrolnych bodoyv,

IFS - Medzinarodny potravinarsky standard,

BRC - Britske konzorcium obchodnikov, kvalita a bezpecnost potravin,
Halal - vyrobky v sulade s islamskymi tradiciami,

Kosher - vyrobky v sulade so Zidovskymi tradiciami.

Nase produkty boli odmenené
a oceneneé

Superior Taste Award — ocenenie kvality a chuti produktu
Superbrands — najlepsia znacka
Volba spotrebitela - NajlepSia novinka — najlepsia novinka v kategorii



KULINARSKE UMENIE

PODRAVKA OCHUCOVADLO
PODRAVKA MIXY
PODRAVKA BUJONY




S prvotriednou, uz roky pretrvavajucou kvalitou, ktora bola potvrdena
mnozstvom oceneni a certifikatmi kvality, produkty v kategdrii Kulinarstvo
suU vasou inspiraciou, ktora nesmie pri vareni chybat.
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Podravka ochucovadlo

Podravka ochucovadlo je idealnou kombinaciou kulinarskych skusenosti a starostlivo vybranych
ingrediencii a ako prisada do vSetkych slanych pokrmov - od jednoduchsich jedal az po tie
najkomplexnejsie Speciality - zdéraznuje plnost a bohatost chuti pripraveného pokrmu. Podravka
ochucovadlo je fenomeén, ktory vstupil do kuchyn vo viac ako 40 krajinach sveta, v ktorych sa toto
ochucovadlo stalo dblezitou ingredienciou do takmer kazdého slaného jedla. Varenie s Podravkou je
skutocné potesenie, pretoze chut pokrmu pripraveného s Podravkou je unikatna a nenahraditelna.

Je dobré vediet:

iﬁ bola vytvorena v roku 1958
. a zacala skutocnu kulinarsku

(PODRA 'i'H 1] revoluciu,
....... Q- . .

univerzalne ochucovadlo ¢.1

Kvalita potvrdena
mnozstvom
certifikatov

kvality a ocenena

spotrebitelmi
a odbornikmil

v Eurdpe,

vyrobok, ktory musi mat
kazda gazdinka - Podravka
pozdvihne chut kazdej
pouzitej suroviny,

bez konzervacnych latok,

prinasa inspiraciu a volnost
pri priprave pokrmov.




Podravka ochucovadlo

1905SQ | Podravka ochucovadlo 75 g 35 | " 102 24 00 H"l"""" I ||I |
31lg50 (H] 31lg50104191905
H839SQ | Podravka ochucovadlo 100 g 12 “"l |||"|I|| | 100 24 00 ”“l || || | |I| |
38501041126 (H]) 50104146839
518SQ | Podravka ochucovadlo 200 g 18 | " 102 24 00 I|| |
31lg50 (H]) 501 5185
G527SQ | Podravka ochucovadlo doza 12 “"l |||"|I|| | 126 24 @0 ”“ | || | |I| | | | |
2009 3lg5010412 (H 4114552
1908SQ | Podravka ochucovadlo 500 g 12 | “ m | 80 24 00 I|I”
31850104 (H) 908446
H621SQ | Podravka ochucovadlo 750 g 10 H"l “I"m 60 24 00 ”“l ”""I’ I |
38501041266 Q 3850104146621
H831SQ | Podravka ochucovadlo 12 ||||||I||| 100 24 @0 H"” || |
Stredomorie 100 g 5150151 ey
H830SQ | Podravka ochucovadlo pikant 12 ||| 100 24 00 H"l "l ||I |
g 51190 501041468308
H841SQ | Podravka ochucovadlo prichut 12 || 100 24 |I| |
kurcal00g 5llgg 501041468414
H840SQ | Podravka ochucovadlo Azia 12 |||||| | 100 24 ”“ || || | |I| |
100 g 519013 501041468407
19965Q | Podravka ochucovadlo s 12 | |||||||| | 100 24 H"l || ||I | ’I| |
cesnakom 100 g 5 ligs 20104147686
G793SQ | Podravka ochucovadlo natur 12 ||| 100 24 @0 H"l | "| | ’ | | ” ’
759 3 lg50 (H) 010414579
Certifikaty: G’ Halal
Charakteristika: 0 pre vegetarianov @ bez gluténu
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Podravka ochucovadlo

Podravka ochucovadlo
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prichut kurca
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Podravka ochucovadlo Podravka ochucovadlo Podravka ochucovadlo
Azia s cesnakom natur
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Podravka mixy

Podravka mixy su vysledkom dlhorocnych skusenosti, vedomosti a pozorovani spravania sa
spotrebitelov a ich potreby pri rychlej a praktickej priprave jedal. Kazdy druh Podravka mixu obsahuje
idealnu kombinaciu zeleniny a korenia pre pripravu konkrétneho pokrmu (kura, ryba, salat,...) alebo pre
sposob pripravy jedla (grilovanie).

% A Je dobré vediet:

Podravka mixy ( PIII[IH.ITI"'HFI - znacka Podravka - garancia
premenia kura,

bravcovinu, ryby
alebo zeleninu na
skutocny pozitok!

uspechu a vynimocnej chuti
pokrmu,

bez pridaného glutamanu
sodného a inych aditiv,

excelentna kombinacia
vonavych byliniek alebo
susenej zeleniny,

premeni kazdé jedlo na
delikatesu a poskytne viac
casu na spolocné chvile

s rodinou,

garancia kvality - tie najlepsie
pouzité ingrediencie, moderny
technologicky proces,
kontrola kvality - a to vSetko

s laskou k dobrému jedlu,

s prianim poskytnut nasim
spotrebitelom len to najlepSie.




Podravka mixy

43085Q | Podravianaryby 259 <oy e JUTHVRCH
519013151050306 041943089
| I | T
259 509013151050283 8501041943096
B ||| R JUTHVERECINn
51901315 8501041943102
SP055Q | Podravia gl dassic 239 < ||||||||\|||||” |||| R JORRRER R
5llgo7 26 8501041989056
B |11 S {1
259 5lg075731339740 041989070
SP08SR |Podrvianassiatesg S {11 G
5lg075731339801 041989087
B N |1/ [ H|||H |H||U [l
5lgo7s 02 041989094
8910SQ | Podravka na pecené zemiaky 30 ml ‘ |||’ ||” ” ||” “ |I 100 24 0 ‘ | |” I“l”"
259 5lgo75 64 3lg501041989100
(47 | Pocravianafrandly 259 2o oy e @ NI
3llg501041282478 041482472
B P o paradaly S |11 1] | I LD
mozzarellu 259 9075731339849 041989032
14633 | Pocravianaiurca s S 111111 A “||||| || I
3850104128246 1 041482465

Certifikaty: ‘B Halal

@bez gluténu
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Charakteristika: 0 pre vegetarianov

PODERYRA

Podravka na kurca

Podravka na hranolky

Podravka na paradajky a mozzarellu

Podravka na peéené zemiaky

<
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Podravka bujony

Kazdy kuchar velmi dobre vie, Ze tajomstvom pripravy perfektného rizota, omacky, gulasu alebo inych
dusenych Specialit je kvalitny bujon. Podravka bujon s chutou a vonou domaceho tradicného vyvaru,
nepotrebuje hodiny pripravy a je idealnym rieSenim pre dosiahnutie prirodnej a bohatej chute pokrmu.
Slepaci a Hovadzi bujon su excelentnou kombinaciou prichuti masa doplnenej o starostlivo vybrané
koreniny a zeleninu. Zeleninovy bujon je vhodny pre vegetarianov. Nezalezi na tom, ktory z nich si
vyberiete, bujony bez pridanych konzervacnych latok, doplnia vase jedla o domacu tradi¢nu chut.

P
~— ¢ - zaruka kvality od Podravky,

AE_\ e Je dobré vediet:
DDRAVHR

vyrobené z tych
leni

5 - g A . .
....... Q- -y PODRAVHR)  bge najkvalitnejsich surovin,

Podravka bujony,

dee vazho iedlal je mozné ich pripravit
srdce vasno jedla!

samostatne ako vyvar alebo
ako zaklad pre pripravu
dalSich jedal,

Siroké moznosti pouzitia - do
vSetkych dusenych slanych
jedal, omacok, rizota,

dodavaju jedlam prirodnu,
bohatu chut,

bez pridanych konzervacénych
latok.




Podravka bujony

F7eesq | Movecaibun 699 SN 11— LR
267222 3lg501041467226
TIPSR | HovedatbuienTzte o [y IR0
267192 3l8501041467196
F7EOR | Semectbuiinede oo [y e AN
041267208 3l8501041467202
H721SQ | Slepacibujon 1209 15 "H 300 14 |I|”|||||‘ H"I’
041267215 85 467219
RO0S | eelemmonybuiin €0e co | || 1L AN ]
85 475009
FOITEQ | Eeennony Buin 20s R 111 A |1
318501041469374

Certifikaty: ‘B Halal

Charakteristika: 0 pre vegetarianov @ bez gluténu
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Hovadzi bujon 60 g Slepacibujon 60 g Zeleninovy bujoén 60 g



LINO LADA




Lino vzdy pripravi nieco lahodné a prevedie vas farebnym svetom
prirody. Lino produkty su presne to, co miluju nielen vsetky det, ale gj
dospeli.



ino

Lino lada

Lino lada je Uzasny lieskovoorieskovy krem s lahodnou chutou a konzistenciou. Vdaka energetickemu
obsahu je Lino lada idedlnym doplnkom stravy deti a Sportovcov. Lino lada mliecna je jediny mliecny
lieskovoorieskovy krem na nasom trhu. Za jej neodolatelnu chut vdaci mlieku a lieskovym orechom.
Najlepsia kombinacia lieskovych orechov a kakaa je ukryta v Lino lade nugat. Milovnikov oboch prichuti
potesi Lino lada duo.

o m

e~

Maskrty, pri
ktorych je uspech
zaruceny!

Je dobré vediet:

vysoky obsah lieskovych
orechov,

poskytuju dostatok energie
pre vSetky aktivity malych
maskrtnikov,

vyrobené z prirodnych
ingrediencii,

bez konzervacnych latok.




Lino lada

F7IOQ [Hneladamieena 350 RO |11 I A I ][]
3l8501041267109 (H] 3llg501041467103
VISR |FnoladanugstR0s R |10 R A 111
3l8501041267123 (H] 3llg50104"467127
IQ | e fedaduo 3209 R |70 R A 1111
3llg501041267116 (H) 3850104467110
SR |Fnolacamieina 00 R 11711/ A | {11
3850104102394 1 Q 31850104"923944
I RN 111711 A |11 1]}
318501041252259 Q 3l8501041452253
S s RN {111 A |1
318501041019777 Q@ 318501041919770
Certifikaty: ‘B Halal

Charakteristika: 0 pre vegetarianov @ bez gluténu

Lino lada mlie¢na Lino lada nugat Lino lada duo



DOLCELA

PUDINGY A PANNA COTTA




¥
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Pripravte svojim najblizsim v okamihu chutné a napadite prekvapenie.
Odteraz bude priprava dezertov zabavna, pretoze Dolcela ponuka moznost
tvorit dezerty jednoduchsie, rychlejSie a ekonomickejsie.



Pudingy a panna cotta

Dolcela je vsetko, co potrebujete na to, aby ste vasu predstavivost premenili na sladku tvorivost.
Pudingy Dolcela nevyzaduju narocnu pripravu, mézu byt servirované samostatne ako dezert alebo ako
stc¢ast mnohych zakuskov ¢i tort. Ci uz ste doma sami, alebo mate pozvanych priatelov & rodinu, urcite
u vsetkych zabodujete s lahodnym krémovym pudingom alebo delikatnou talianskou Specialitou Panna
Cottou, ktoru si teraz mézete jednoducho pripravit aj doma.

Maskrty, pri
ktorych je Uspech
zaruceny!

Je dobré vediet:

moderny spdsob pripravy
dezertov,

chutna kremova konzistencia,

zaruceny Uspech a vyborna
kvalita,

bez pridaného cukru.



Pudingy a panna cotta

el Pt R 1117111 A [[1]111{
cokolada53g 3lg5010401249464 (H] 3llg501041449468

Sl Rowatonit-ssiiy S {1111 A I
bourbon vanilka 37 g 3501041249471 3lg501041249475

B |1 e ASO 111
489 3850104254727 (H) 3118501041454721

A7 Bolecepamacatiatos R 1171111 LRI

31850104"200953 31850104"400957

Certifikaty: @ Halal

Charakteristika: 0 pre vegetaridnov @ bez gluténu

Dolcela puding premium ¢okoladda  Dolcela puding premium bourbon Dolcela puding premium nugat Dolcela panna cotta

vanilka



STREDOMORSKA
KUCHYNA

EVA RYBIE KONZERVY
PARADAJKOVE PRODUKTY
CESTOVINY




Chutne, zdraveé a prirodnée jedla stredomorskej kuchyne prispievaju
k vasmu zdraviu, davaju priestor kreativite pri priprave jedal a ponukaju
radost z rozmanitych chuti a voni.



Eva rybie konzervy

Eva rybie produkty prinasaju skutocné potesenie z morskych hlbin. Su pripravené z tych najlepsich
¢asti ryb bohatych na proteiny, ktoré obsahuju esencialne aminokyseliny a mineraly. Spickova kvalita
prinasa prirodné chute, ktore len potvrdzuju, Ze tie najchutnejsie jedla pochadzaju zo Stredomorial Tieto
vyrobky moézete konzumovat samostatne alebo ako zaklad mnohych salatov, omacok, cestovinovych
jedal, ryze Ci pizze. UzZivajte si rychle jedlo tej najvyssej kvality!

To pravé poteSenie

Je dobré vediet:

z hlbin moral

modra ryba - zaruka mnohych
zdravotnych vyhod,

pravé jadranské sardinky -
prirodne s vysokym obsahom
omega - 3 mastnych kyselin,

tuniak je zdrojom
plnohodnotnych bielkovin, je
[ahko stravitelny,

kvalitné baltické ryby plné
aminokyselin, mineralov
a vitaminov.




Sardinky

R st R 111 (1| TN
rastlinnom oleji 115 g 3lg598881140004 3llg501041431319

e S 111111111 A MNINOVRN 0 1
zeleninouTl5 g 3lg598881140561 3lg5010412431333

N [ 11111 e NONOWRN
N5g 3lg598881140080 3lg501041431364

R e ooniciors S 111 MNINONN 0 1
paradajkovej omacke 115 g 3lg598881140097 3lg501041231357

e ® 1111 A OOV
citronom 115 g 3llg598881140073 3llg501041431340

Certifikaty: @ Halal

Charakteristikar: 0 pre vegetarianov @ bez gluténu

Eva jadranské sardinky v rastlinnom Eva jadranské sardinky Eva jadranské sardinky pikant Eva jadranské sardinky v

oleji so zeleninou paradajkovej omacke

Eva jadranské sardinky s citronom

<



Tuniaky
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@bez glutenu

@ Halal

Certifikaty:

0 pre vegetarianov

Charakteristika:

Eva tuniak v olivovom oleji Eva tuniak vo vlastnej Stave

Eva tuniak v rastlinnom oleji

9O

PODRAVHA



Eva

S i
oleji170 g 04 94
4223SK | Eva sledové filé v paradajkovej 15 ||||| || | ||| |||| 204 36 ||||| || | ”l
omacke170 g 042232 942
4225SK | Eva makrela filé v rastlinnom 15 H“” H | H"Hl” 204 36 H“” || | ”"Hm
oleji170 g 042256 942259
4222SK | Eva makrela filé v paradajkovej 15 ””""l”l” 204 36 ”| “l"”
omacke 170 g 041042225 041942228
e ) |
170g 042263 3lig501041942266
4224SK | Eva $proty v paradajkovej 15 |"|“ 204 36 || |||||||
omacke170 g 2249 41942242
Certifikaty: ‘B Halal

Charakteristika: 0 pre vegetarianov

Eva sledoveé filé v rastlinnom oleji

@bez glutenu

Eva sledové filé v paradajkovej
omacke

Eva Sproty v ratlinnom oleji

Eva Sproty v paradajkovej omacke

Eva makrela filé v rastlinnom oleji

Eva makrela filé v paradajkovej

omacke

<
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PODRAVRHA

Paradajkove produkty

V kazdej kuchyni, no specialne v kuchyni Stredomoria, musia byt paradajky ingredienciou, ktora nesmie
chybat. Podravka paradajkové produkty su rieSenim pre rychlu a jednoduchu pripravu kvalitnych jedal.
Ich vona a chut prinasa Stredomorie do vasej kuchyne po cely rok.

Je dobré vediet:

paradajky su zakladom
stredomorskej kuchyne,

100 % prirodny produkt,

chut doma vypestovanych
paradajok, krasna cervena
farba,

obsahuju lykopén
(niekolkonasobne vyssi obsah

"""" Q- ako v Cerstvych produktoch),
Zaruk . y .
v .a Z('jrawa nizky obsah kalorii, vysoky
a vitality. —T—

tPoBRAVHA] obsah vitaminov,

e

paradajkovy koncentrat
je extra husty, s vysokym

obsahom paradajok,

na vyrobu 100 g koncentratu
bolo pouzitych 600 g
paradajok,

jednoduché otvaranie, bez

konzervacnych latok.



Paradajkové produkty

217SQ | Pasirované paradajky 500g 12 |||H ||| |||| 108 24 600 | " ||| | ”H " || |
41073656 3 8501041973659
F957SK | Pasirované paradajky s 12 “" | || ”” 19 24 00 “" | || ||I| || | |I
bazalkou 500g S il
E826SK | Pasirované paradajky 3 x 200g 8 H"l | H ” “Hl“ || 156 24 00 H"l | m | ’ ‘ ’ | ‘ |I
41238260 0104143
DO6ISK | Krajané paradajky 390 g 16 108 24 00 | ’ ||||” ||||
0616 0104"420610
D102SK | Krdjané paradajky s bazalkou a 16 H" | || ||||| 108 24 00 H" | || || ” || ||
oreganom 390g 026 o
DI103SK | Krdjané paradajky s olivovym 16 H"l | || ||| 108 24 00 H"l | | | || ||
olejom a cesnakom 390g 104 033 104
E880SK | Lupané paradajky krajané 400g 12 144 36 @0 | " "| | |I| " H "
104 3 8501041438806
8794SK | Lupané paradajky celé 400g 12 144 36 @0 | " "| ”” || ||||
73724 3l8501041987946
A ] \ w9 T
63354 3l8501041463358
H336SK | Paradajkovy pretlak 28/30 50 H"l | ” 96 36 00 H"l “Iml“ ’ ‘ |” ”| |I”
1409 3 318501041463365
Certifikaty: CB Halal
Charakteristika: mpre vegetarianov @bez gluténu
Pasirované paradajky s bazalkou Krajané paradajky Krajané paradajky s bazalkou a

oreganom

Krajané paradajky s olivovym Paradajkovy pretlak
olejom a cesnakom
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PODRAVRHA

Cestoviny

Priamo do vasej kuchyne vam prinasame lahodné napady, ako spestrit vas jedalny listok chutou
Stredomoria. Nesmu v nom chybat kvalitné semolinové cestoviny, s ktorymi bude priprava jedal nielen
pozitkom, ale aj zazitkom. Podravka cestoviny zo 100 % tvrdej pSenice - semoliny, je najlepsie varit

,al dente” - vtedy maju totiz nizsi glykemicky index. Zostava uz len vybrat si z réznych tvarov - od
klasickych Spagiet, cez oblubene penne ¢i vesele farfalle.

Je dobré vediet:

vyrobené zo 100 % tvrdej

Vyrobené zo 100% pSenice - semoliny,

durum (tvrdej
psSenice).

maju krasnu zItu farbu,
nerozvaraju sa,

su chutovo plnsie a vyZzivovo
hodnotnejsie ako cestoviny
z bielej muky,

na vyber z viacerych tvarov.




Cestoviny
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mHalal

Certifikaty:

@bez gluténu

0 pre vegetarianov

Charakteristika:

I g =

g Xl

Chifferi

Penne

Farfalle

Fusi

I OO OO

Penne tricolori Tagliatelle Cous cous

Conchiglie



KONDIMENTY




Vysoky obsah zeleniny a harmonicka chut su hlavnym znakom
Podravka kondimentov. Na ich vyrobu sa pouziva len prvotriedna
zelenina, ktora dodava jedlam bohatu prirodnu chut a robi tak z tychto
vyrobkov ovela viac nez len prilohu k jedlu.
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PODRAVRHA

Ajvar a kecup

Podravka kondimenty su s ich bohatou domacou chutou nenahraditelnym doplnkom kazdej kuchyne.
Ajvar a keCup sa perfektne hodia k roznym jedlam, ale ¢asto sa pouzivaju aj ako zakladna ingrediencia
vo vareni. Z tohto dévodu to uz nie je len priloha k jedlu, ale aj nenahraditelna prisada v kazdej modernej

kuchyni.

Z prirody.
Zo srdca.

Je dobré vediet:

obohatia chut mnohych
grilovanych jedal, omacok,
Salatov a cestovin,

nefalSovana domaca chut,

Ajvar - vysoky obsah zeleniny
a prirodny zdroj vlakniny,

na 470 g keCupu bolo
pouzitych 800 g paradajok.




Ajvar

5102CQ | Ajvar jemny 350 g 2 65 36 00 |I || ||
Q
il SRR | )11 A | II||II||I||||U
Q 55
TR | Averiemy 6708 BRI | )11 Al 1111
(H] 3 9510
5057CQ | Ajvar pikant 690 g 12 48 36 00 |I|”|||m
Q 3850104195057
Certifikaty: ‘B Halal
Charakteristika: oprevegetananov @bezgluténu
Ajvar jemny Ajvar pikant
Kecup
e BN |11 e A 1171111
3 8501041220685 (H]) 3l8501041420689
i it B |11 S {11111
318501041220692 (H]) 318501041420696
Certifikaty: mHalal
Charakteristika: oprevegetamanov @bezgluténu

Kecup jemny

Kecup pikant



LAGRIS

STRUKOVINY
RACIO
OSTATNE




Lagris vyrobky sa zameriavaju na zdravy zivotny styl. Ide o starostlivo
vybrané suroviny, z ktorych sa vyrabaju prvotriedne produkty
zodpovedajuce aj tym najnarocnejsim poziadavkam a potrebam.
Pravom ich mozeme zaradit medzi to najlepsie a najzdravsie, Co nam
priroda poskytuje. Vychutnajte si zdravy Zivotny Styl a pripravte

st lahodné pokrmy z ryze, strukovin a produktov racionalneho
stravovania.



Ryza

Vedeli ste, ze ryza je zakladnou potravinou takmer 50% svetovej populacie? Niet sa comu cudovat,
pretoze ryzové zrnka obsahuju vysoky podiel Skrobu, bielkoviny a len velmi malo tukov. Zaujimava je
ryza parboiled, ktora sa vyznacuje Specialnou pripravou spracovania, vdaka ktorej ma vyssie vyzivove
hodnoty ako klasicka biela ryza. Pre milovnikov klasiky je urcena gulatozrnna alebo dlhozrnna ryza,
ktora je balena aj v praktickych varnych vreckach.

Je dobré vediet:

obsahuje vysoky podiel
Skrobu, bielkovin a malo tuku,

prirodzene bez lepku, lahko

....... Q- stravitelna,
Chut zdravia gulatozrnnd ryza sa vdaka
z prirody!

lepivej konzistencii vyborne
hodina pripravu plniek, na
Spanielsku paellu ¢iryzové
placky,

ryza parboiled sa pri beznom
vareni nerozvari.




Ryza

C042CZ |Ryzagulatozrnna kg - tehlicka 6 Hl”“ | | 126 24 (V] Hlmlmm" | | ml”‘"‘
1 1°85 86004 85011 1
e T |||||||||| o
586004 046 8586004851005
CO51SK | Ryza dlhozrnna VV 480g 14 “l”l ” ‘ | ’I “ "I‘H 72 24 (V] “”"m |H| | | ||H”||||||
4491107 1°85 94004 49110 4
CO54SK | Ryza dlhozrnna VV 960g 14 Hl” || ‘ | ’I “ | HH 40 24 (V) ||”||||| ml | " ”l "l ||
41491237 1°85 94004 49123 4
C044CZ | Ryza dlhozrnna parboiled 500g 12 Hl”l || | | |I || | | || 112 18 (V) “”“m Hl | " ||| ”" |||
49 63 1 85 94004 49176 0
CO45SK | Ryza dlhozrnna parboiled 1kg 6 Hl || 126 18 (V) “”“m ”l | " ||” ”l ”||
00 116 185 94004 49116
CO71SK | Ryza dlhozrnna parboiled VV 14 |||| ||||I|| |"|"||"|| 72 18 (V] “”“m ”‘l | " Nl "‘ "‘
480g 40041491213 1785 19400 491210
C635SK | Ryza dlhozrnna parboiled V'V 14 |||| ||||I|| |"|"|| |||| 40 18 (V) ||”||||| ml | | ”l | |||
9609 41291626 1785 194000 49162 3
Certifikaty: GJ Halal
Charakteristika: Oprevegetananov @bez gluténu

ol

LAGRIS

RYEA
GLILATC

Ryza dlhozrnna VV

Ryza dlhozrnna

“LAGRIS

Ryza dlhozrnna parboiled

Ryza dlhozrnna parboiled VV



Ryza

Netradicne druhy ryze sa v nasich kuchyniach objavuju coraz Castejsie, ryza natural je prirodna,
nelestena ryza, ktora sa ziskava po prvom lUpani ryZzového zrna. Je potiahnuta Supkou, ktora obsahuje
vysoky podiel vlakniny, a preto by mala byt sucastou racionalneho stravovania. Vdaka svojej kremovej
konzistencie je do talianskeho rizota najvhodnejsia Lagris ryza arborio, do japonskeho sushi - Lagris
ryza sushi. Krasnou vonou a vybornou chutou omamijazminova ryza a ryza basmati.

Je dobré vediet:

obsahuje vysoky podiel

..... L A Skrobu, bielkovin a malo tuku,
Chut zdravia
z prirody! je prirodzene bez lepku, lahko

stravitelna,

ryza natural méze byt zaklad
priocistnych kurach,

na pripravu tradi¢ného
japonského jedla je
najvhodnejsia ryza sushi,

priprava talianskeho rizota by
sanemala zaobist bez ryze
arborio.




Ryza

R S [ i |1 11111]
8159400411494 184 1°85 94004 49418 1

O e iminerasons S [ |11
815940041491183 485 94004 49118 1

R SN 11111111
815940041494177 1°85 94004 49417 4

R SNt 1111111
815940041491190 485 94004 49119 8

C0O83CZ |Ryza parboiled s indianskou 8 ||| || | | | || | " ” 192 18 (V) H||||||| ”‘l || || Hl”m
500g 815940041491268 %85 94004 469126 6

C705CZ | Ryza troch farieb 500g 8 ||| || | || || || ”I 192 18 (V) H”“m ”‘l | " ||| ”l |||‘
815940041492395 185 94004 49239 2

C084CZ |Ryzaindianska100g 10 ||| |H || |||| "I 147 18 (V) H”Hm ”‘”" Nl |H|m
815940041491305 1°85 94004 49130 2

C048SK | Ryza natural 500g 12 ”| || | ||I “ | |HI 126 12 (V) “”"m |H| | " | ”| |||
815940041491275 1°85 94004 49127 2

C422CZ |Ryzanatural VV 480g 7 ”| |H ” ” H |I 144 12 (V) ‘||H|||| Hl || | |H |||
815940041494245 1°85 94004 49424 2

Certifikaty:

tB Halal

Charakteristika: (V] pre vegetarianov

L"'.GTHS_-_'..:

— 4

Ryza arborio

Ryza parboiled s indidnskou

Ryza jazminova

"LAGRIS™

Ryza troch farieb

Ryza sushi

Ryza indidnska

TAGRIS

-

Ryza basmati

Ryza natural

<



Strukoviny

Strukoviny mali uz v kuchyni nasich starych rodicov nezastupitelné miesto. Dnes opatovne objavujeme
ich skvelu chut a blahodarné ucinky, ktoré maju na nas organizmus. Ich vysoky obsah bielkovin,
mineralnych latok, vitaminov a vlakniny je urcite kazdemu znamy. Strukoviny maju navyse menej tuku,
optimalne zlozenie mastnych kyselin a neobsahuju cholesterol. Fazula ma nizky glykemicky index

a poméaha znizovat hladinu tukov v krvi. So$ovica ma vyborné nutri¢né hodnoty a vdaka tomu je velmi
cennou potravinou pre vegetarianov. Hrach je prirodzene bezlepkovy a vyborne nasyti.

“LAGRISD

Chut zdravia
z prirody!

Je dobré vediet:

vysoky obsah bielkovin,
mineralnych latok a vlakniny,

neobsahuju cholesterol, maju
menej tuku,

optimalne zlozenie mastnych
kyselin.



Fazula

C997CZ | Fazulabielamald 250 g 24 || “ ’ | | ’ ||| | | | 96 18 (V) | || | | | | |I| |I|| ‘
8 5860041852521 8586004852590
C107CZ | Fazula biela mala 500 g 12 “l“l“""“ |"|||||| "IH 126 18 (V) “”“m ” || “ ||||| m
8 5940041492135 1785 94004 49213 2
Ao |Fenibevelazbe I I ] A |1
8586004851289 8586004851296
C110CZ | Fazula biela velka 450 g 12 Hl”l’ |||‘I“ ’"“” ||| 126 18 (V) ||”||||| m”l || || m |||
81594004"492821 1785 94004 49282 8
camcz Fazula ¢ervend ladvinka 250 g 24 || " | | | | ||| ‘ ||| 96 18 (V) || ||I| || | | |I| || |||
8586004852781 8586004852798
C657CZ | Fazula Cervena ladvinka 480 g 12 H|||||||||I|||"||| ||| 126 18 (V) “”“m ” | | "mm
817594004%492258 1 85 94004 49225 5
e | Fematereina 250 < Ny @ HInRm
8 5860041852538 8 5860041852637
Cl2sK Fazula farebnd 450 g 12 “|||||||||I|||"||| |||| 126 18 (V) ||”||||| || || || ””""“
8594004149216 1785 94004 49216 3
Certifikaty: @ Halal
Charakteristika: @ pre vegetarianov (G Iy gluténu
Fazula biela mala Fazula biela velka Fazula cervena ladvinka Fazula farebna



Fazula

N | |11 Y 1T
81594004"492302 2 85 94004 49230 6
CIISCZ | Fazula farebna adzuki 2509 8 ” ||| ||”||| | 252 18 0 “”“m ”‘m”"w H”m “m
81594004"492319 2 85 94004 49231 3
930CZ | Faadlapurpurova2s0s SN 1111111 S 111111
81586004"851265 81586004"851272
C989SK | Fazula purpurova 380g 12 ”l”l”"‘l” ’"”HH” 12 18 0 "”"l" H | ||| "|||||||
81594004"497772 185 94004 49777 9
Certifikaty: @ Halal

Charakteristika: 0 pre vegetaridnov

@bez gluténu

Fazula farebna mungo

Fazula farebna adzuki

Fazula purpurova




SosSovica
C924CZ | So$ovica velkozrnna 250g 24 ||”|I|||I|| ”||||| |||| 96 18 0 || ||I|I|||
81586004"852552 81586004"85

CO98SK | Sogovica velkozrnna 5009 12 “l” ||| ||I |”|||I 12 18 (V) “”“m | || mlm
41491855 185 94004 49185 2

C420SK | Sosovica velkozrnnd 900g 6 “l”l ” ‘ ”I ” Hl“ 126 18 (V) “|H|||| |H|||||"|| | |"|||||
41494252 1785 94004 49425 9

Certifikaty: G} Halal

Charakteristika: (V] pre vegetarianov @ bez gluténu

Sosovica velkozrnna

Hrach
C921CZ | Hrach zlty lupany poleny 250g 24 Hl”“ ’ ‘ 96 18 (V) || HI| ’ ” ‘ ’Il | H|
4 815860041852606
C134SK | Hrach zlty l[Gpany poleny 500g 12 Hl” || ‘ ”I ’ ” ‘l” 112 18 (V) ||”||||| ||| ” | || |||
47490650 1 85 94004 49065 7
C130CZ | Hrach Zlty lupany cely 500g 12 Hl”l || | | |I | " | || 126 18 (V) Hlmm ”l || || "Hl m
490643 1785 94004 49064 0
C137CZ | Hrach zeleny cely 500g 12 Hl”l || | 126 18 (V) “”“m ”l | | |H |’||
1 1 85 94004 49410 5
Certifikaty: ‘B Halal

Charakteristika: 0 pre vegetarianov @ bez gluténu

Hrach zlty lpany poleny Hrach zlty lpany cely Hrach zeleny cely



Racio

Hlavnou zasadou zdravej vyzivy je predovsetkym vyvazenost — idealny pomer bielkovin, sacharidov,
tukov a obohatenie nasho jedalnicka o vitaminy a mineraly. S radou vyrobkov Lagris racio sa kazdy
velmi rychlo presvedci, ze zdravé moze byt aj chutne.

Je dobré vediet:

soOja je prirodzene bezlepkova,
POHAMNKA obsahuje bielkoviny, vlakniny,
mineraly a nenasytené

"""lfﬁ-GRIS- : mastné kyseliny,
7 o pohanka je klu¢om k pevnym
. a zdravym zildm, pomaha
"""" @ e znizovat cholesterol v krvi,
Chut zdravia (. !-["‘I'H‘
z prirody! i o -+ cicerje typicky svojou

orieskovou chutou,
psSeno je velmi lahko
stravitelné,

bulgur su zrnka predvarenej
a naldmanej celozrnnej
pSenice.




Racio

R o @
594004 1 85 94004 49312 2
e NN 111 |11
41496249 185 94004 49624 6
C151CZ | Pohanka 3759 6 ”|| ”l‘l“ ’"” m ‘"” 240 12 0 “”"m |H| | | || |||
47496232 185 94004 49623 9
SR |11 I | [ 111
47496195 185 94004 49619 2
SRR 1Y 1111
47496256 185 94004 49625 3
A N || A I 111
81586004"852101 87586004"852118
RS N | A N |
81586004"852040 81586004"852057
AN | |11 N || 11
81586004"852064 81586004"852071
CA425Q | Zmes na hrstkovu polievku 6 Hl”l ” ‘ ”I ” | ”‘ 240 12 0 ‘|||||||| H || | | ‘|||||
racio 500 g 815940041496997 485 96004 49695 5
CA44SQ | Zmes na hrstkovu polievku 6 Hl” || ‘ | ’ ” ||| ” 240 18 0 ||||||||| ||| || | ||| |||
tradicna 500 g 249711 4 85 94004 49711 4
CA49SK | Bulgur 375g 6 ||| ||| || ||||| " 240 12 0 Hlmm ” ||| || "||
817594004"491336 185 94004 49133 3
Certifikaty: ‘B Halal
Charakteristika: opre vegetarianov @bez gluténu

“LAGRIS

Krupy jacmenné

Cicer

“LAGRIS.

Zmes na hrstkovu polievku racio

POHANKA

Pohanka

AGRIS?

Zmes na hrstkovu polievku tradi¢na

Pseno




Lagris ostatne

Mak siaty je bohatym zdrojom vapnika, obsahuje ho az 12 nasobne viac ako kravske mlieko, ale je
zdrojom aj inych mineralov, vitaminov a nenasytenych mastnych kyselin. Mak ma jemnu oriesSkovu
chut, ktora tepelnou Upravou ziskava na intenzite, preto sa mak pouziva predovsetkym do mucnikov,
ako napln do kolacov, na posyp slaneho a sladkého peciva, ale tiez na ochutenie kasi a sladkych
natierok.

Soli sa tradicne hovorilo aj ,biele zlato”, pretoze sa kedysi pouzivala ako platidlo. Dnes je
nenahraditelnym pomocnikom v kuchyni a vyznamnym zdrojom jédu.

Chut zdravia

z prirody!

MAK Je dobré vediet:

MODRY . o .
mak je tradicna surovina na

pripravu mucnikov, klasika
v slovenskej kuchyni,

sol je vyznamnym zdrojom
jodu.
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Gastro

Nase vyrobky ponukame aj v baleniach vhodnych pre gastro prevadzky — restauracie, hotely i jedalne.
Ide predovsetkym o Siroku ponuku ryze a strukovin v gastro baleniach. Ponukame tiez Podravka
ochucovadlo v praktickom 3 kg, 5 kg alebo 10 kg vedre.
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PODRAVHA

G) Halal

Certifikaty:

@bez gluténu

(V] pre vegetaridnov

Charakteristika:



Spolocnost Podravka

Vzdy so srdcom!

PODRAVKA INTERNATIONAL, s.r.o.
Jesenského 1486

960 01 Zvolen

+4214552 409 11

Centrala:
Podravka d.d.
Ante Starcevica 32
48 000 Koprivnica
Chorvéatsko

+ 38548 651204

Podravka d.o.o. Lublana
Cesta v Gorice 40,

1000 Lublana, Slovinsko
tel: +386 14 797 100

Podravka d.o.o.e.l. Skopje
Kacanicki pat 146, Butel
1000 Skopje, Maceddnsko
tel: +389 22 650134

e-mail: danijela.postal@podravka.si e-mail: podravka@mol.com.mk
Podravka International Nemecko
Hoglworther Str. 1

D-81369 Mnichov, Nemecko

tel: +49 8972441750

e-mail: janine.libor@podravka.de

Podravka d.o.o. Sarajevo

Ul. no. 269

71000 Sarajevo, Bosna a Hercegovina
tel: +387 33 475 760

e-mail: ured.sarajevo@podravka.ba

Podravka — International Kft. Budapest
Ilka u. 34, 1143 Budapest, Madarsko

tel: +36 12732 060, +36 12732 065
e-mail: info@podravka.hu

Podravka Polsko Sp. z 0.0.

ul. Asfaltowa 28

66-470 Kostrzyn nad Odra, Polsko
tel: +48 95728 4410

e-mail: podravka@pressoffice24.pl
Podravka d.o.o. Belehrad

Tosin bunar 272A,5/B

11070 Novy Belehrad, Srbsko

tel: +381112184 656, +381112184 703
e-mail: office@podravka.rs

Podravka Polsko Sp. z o0.0.
ul. Lentza 10A

02-956 Varsava, Polsko
tel: +48 22 427 3010,
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Podravka International s.r.l. Bukurest
Reprezentanta Splaiul Unirii. 4
Bukurest, Rumunsko

tel: +40 213114 507, +40 213114 508
e-mail: office@podravka.ro

Podravka International Pty. Ltd Sydney
Unit 4, 59-63 Cawarra Road

Caringbah NSW 2229, Australia

tel: +612 95310044

e-mail: inffo@podravka.com.au

Podravka d.o.o. Podgorica
Cijevna bb

81000 Podgorica, Cierna Hora
tel: +382 20 872188

e-mail: podravkacg@t-com.me

Podravka - Lagris a.s., Dolni Lhota
Podravka Lagris a.s, Dolni Lhota 39
76323 Lhota u Luhacovic, Ceska republika
tel: +420 577 658 111, + 420 577 658 202
e-mail: info@podravka.cz
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Podravka Internatinal USA Inc.
Wilmington

420 Lexington Avenue, Suite 2034,
New York, NY 10014, Spojené staty
americke

tel: +1212 6610 125

e-mail: domagoj.kero@podravka.us

Podravka Bulharsko INC

Trade Representative Office

8A Nikolay Haytov Str.

M3 Sofia, Bulharsko

tel/fax: +359 2 97144 52

e-mail: dobra.martinova@podravka.bg

Podravka Ukrajina

11/2 Simyi Khohklovykh

04114 Kyjev, Ukrajina

tel: +380 44 5685 943

e-mail: maksim.shulezhko@podravka.ua

Podravka d.d. Rusko

Pokrovsky bulvar, 4/17 Building 3
101000 Moskva, Rusko

tel: +7 495974 8167, +7 495 974 8168
e-mail: inffo@vegeta.ru

Podravka Lotyssko

P. Brieza, Riga, LV-1045

Lotyssko

tel: +37167336 591

e-mail: pavel.karandej@podravka.lv

Podravka sh. A. Kosovo
Sylejman Vokshi 3/3

Pristina, Kosovo

tel: +38138 24 8155

e-mail: ilirkosova@podravka.hr



www.podravka.sk



